MUGELLO

TRADIZIONE E QUALITA IN CUCINA

Qui le eccellenze agroalimentari
sono di casa. Grazie a un ambiente
naturale preservato, a tecniche di
coltivazione tradizionali e a una
capacita produttiva frutto di
grande passione e di esperienza
consolidata. Cosi il paniere del
Mugello e ricco, vario e gustoso.

Provare per credere.
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RISTORANTI

1. LOCANDA DELL'ANTICA PORTA DI LEVANTE
Piazza V. Veneto, 4 - Vicchio
Info: 055 844050 - info@anticaportadilevante.it

2. PASSAGUAI
Piazza Garibaldi, 2 - Borgo San Lorenzo
Info: 055 8402137 - info@passaguaiborgo.it

3. IL TORRIONE
Via Roma, 78/80 - Scarperia e San Piero
Info: 055 846439 - iltorrione.scarperia@gmail.com

4. DA PAKO
Via Provinciale, 761 - Firenzuola
Info: 055 818177 - ristorante.dapako@libero.it

5. ALBERGO RISTORANTE LA ROCCA
Piazza Agnolo, 3-5-7 - Firenzuola
Info: 339 8127890 - info@laroccaristorante.net

6. RISTORANTE DA PAOLO E ALBA
Piazza Agnolo, 9 - Firenzuola
Info: 055 819351 - alessio.calamini@gmail.com

7. LOCANDA SENIO
Via Borgo dell'Ore, 1 - Palazzuolo sul Senio
Info: 055 8046019 - info@locandasenio.com

8. L'OSTE IN PIAZZA
Piazza Cavour, 10 - Barberino di Mugello
Info: 055 8478027 - info@osteinpiazza.com

9. TRATTORIA DA ALBERTO

Via Montecarelli, 3

Montecarelli - Barberino di Mugello

Info: 347 6488749 - albertogianassi@gmail.com

10. | CHE C'E C'E E POCO ALTRO
Via Monte di Fo - Barberino di Mugello
Info: 055 8423018 - info@campingilsergente.it

1. LA COMBRICCOLA
Via P. Caiani, 66 - Borgo San Lorenzo
Info: 055 03630269 - info@pazienzasrl.it

12. BONAUGO
Via Provinciale, 5 - Scarperia e San Piero
Info: 055 8498108 - mariottisergiol973@libero.it

13. LOCANDA LE ISOLE
Via di Cavallico, 3H - Scarperia e San Piero
Info: 055 8406119 - info@leisolemugello.it

14. ANTICA OSTERIA MONTECARELLI
Via Montecarelli, 13 - Barberino di Mugello

Info: 055 8423166 - osteriadimontecarelli@gmail.com

15. RISTORANTE SAN BARNABA
V.le JF Kennedy, 17 - Scarperia e San Piero

Info: 055 8430384 - francesca.cammilli7Z5@gmail.com
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16. OSTERIA ALL'AGLIONE
Via Provinciale, 5 - Scarperia e San Piero
Info: 055 8487060 - giacomodreoni@gmail.com

17. LA TORRE OSTERIA ET BOTTEGA
Localita La Torre, 15A - Scarperia e San Piero
Info: 055 8402240 - latorresrl12@gmail.com

18. RISTORANTE PICCOLA FIRENZE
Piazza Agnolo, 18 - Firenzuola
Info: 055 0511150 - info@hotelpiccolafirenze.it

19. LA CASA DEL PROSCIUTTO
Via Ponte a Vicchio, 1 - Vicchio
Info: 055 844031 - lacasadelprosciutt@gmail.com

20. LA BOTTEGA DEI PORTICI

Piazza Garibaldi, 3 - Palazzuolo sul Senio
Info: 055 8046580 - 339 4800951
francescopiromallo@virgilio.it

21. ANTICA OSTERIA DI NANDONE, OMOMORTO

Via del Giogo, 3 - Scarperia e San Piero
Info: 055 846198 - mugnaipaoclol9c5@alice.it

BOTTEGHE

22. LA MACELLERIA
Via Roma, 93 - Scarperia e San Piero
Info: 055 846073 - marucelli@virgilio.it

23. PANIFICIO FIORAVANTI
Viale G. Matteotti, 43 - Scarperia e San Piero
Info: 340 4794106 - info@panificiofioravanti.com

24. MACELLERIA ROBERTO
Piazza Fra Giuliano Ughi, 5
Cavallina (Barberino del Mugello)
Info: 055 8420044
macelleriarobertosnc@gmail.com

25. GELATERIA LE DELIZIE
Piazza Agnolo, 9 - Firenzuola
Info: 333 2090225 - alessio.calamini@gmail.com
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Il Mugello

di tradizione e di qualita in cucina ne ha tanta.

Piatti legati alla cultura contadina, e a
ingredienti semplici, salubri e buonissimi.
Una tradizione che si rinnova, grazie

all'impegno di chef sempre piu qualificati e
appassionati, che amano il loro lavoro, e che
vogliono offrire a chi si siede a tavola nei loro
locali un'esperienza strettamente legata al
territorio e alle sue eccellenze.

Forti radici col passato, altissima qualita dei
prodotti utilizzati, ma anche una visione
nuova: la consapevolezza che fare rete e
collaborare offre nuove opportunita. Perché
accresce |'attrattivita del Mugello.

Terra sempre piu apprezzata e visitata, per le
sue bellezze ambientali e paesaggistiche, per
la sua storia, testimoniata da centri storici
antichi e ben conservati, dalle sue chiese
medievali, da ville e castelli rinascimentali.
Terra di grandi artisti, da Giotto a Beato
Angelico e Andrea del Castagno, fino a Galileo
Chini e Giuliano Vangi. E terra di sapori forti e
genuini, grazie a prodotti che nascono in
luoghi preservati, con tecniche agricole e
zootecniche rispettose dellambiente - |l
Mugello peraltro & una delle aree con piu alta
presenza di coltivazioni e allevamenti
biologici - e grazie a una tradizione
gastronomica speciale, che unisce la migliore
cucina toscana alle influenze della vicina
Romagna alla sapiente valorizzazione dei
prodotti locali, e che punta alla tipicita e
all'eccellenza.

Per questo il Mugello & parte qualificante e
qualificata di "Vetrina Toscana", l'iniziativa di
livello regionale che vuole promuovere e
mettere in rete tutto quello che c'é di buono e
tipico della migliore cucina e produzione
agroalimentare toscana.

Lo & conisuoi prodotti e con i suoi piatti. E ben
venti ristoranti e altrettanti produttori hanno
gia aderito a questa iniziativa di "Vetrina
Toscana" e al progetto "Mugello Tradizione e
Qualita in Cucina". Segno evidente di una
presenza di eccellenze diffusa, in grado di
offrire un vero e proprio percorso
enogastronomico nel territorio. Un percorso a
tappe, per conoscere ogni volta nuovi piatti e
nuovi sapori, per acquistare direttamente i
prodotti, per scoprire le bellezze di un
territorio ancora poco conosciuto, ma che vale
la pena di essere scoperto e gustato, in ogni
stagione.

Marrone del Mugello IGP e tortello

di patate sono, stavolta, le principali
proposte.

Il frutto autunnale dei boschi dellAppennino
mugellano & uno dei fiori all'occhiello della
produzione agroalimentare di qualita di
qguesta zona. Da decenni si fregia
dell'Indicazione Geografica Protetta e non ¢
un caso.

' marrone del Mugello IGP ¢ infatti
considerata la migliore varieta di castagna,
per la sua pelabilita, dolcezza, profumo, grana
e sapore, ricercata e apprezzata in tutto il
mondo. E col marrone si fanno piatti, dai primi
ai dolci di una delicatezza e gusto straordinari.
Il tortello di patate & diventato ormai il
simbolo della cucina mugellana. Richiama
direttamente la cultura gastronomica
contadina, con i suoi ingredienti semplici e
genuini, di grande sapore. Ogni cuoco, €
prima ancora ogni massaia, ha i suoi piccoli
segreti e varianti, ma il tortello fatto in casa,
sfoglia e patate, & sempre ottimo. Imperdibile.
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https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/locanda-dellantica-porta-di-levante/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/passaguai-cibo-e-vino/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/il-torrione/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/da-pako/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/albergo-ristorante-la-rocca/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/ristorante-da-paolo-e-alba-firenzuola/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/locanda-senio/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/oste-in-piazza/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/trattoria-da-alberto/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/i-che-ce-ce-e-poco-altro/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/la-combriccola/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/bonaugo/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/locanda-le-isole/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/antica-osteria-di-montecarelli/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/ristorante-san-barnaba/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/osteria-allaglione/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/la-torre-osteria-et-bottega/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/piccola-firenze-ristorante-pizzeria/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/la-casa-del-prosciutto/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/la-bottega-dei-portici/
https://www.vetrina.toscana.it/ristoranti/antica-osteria-di-nandone/
https://www.vetrina.toscana.it/botteghe/la-macelleria-di-alessandro-poli-francesco-marucelli/
https://www.vetrina.toscana.it/botteghe/panificio-pasticceria-enoteca-fioravanti/
https://www.vetrina.toscana.it/botteghe/macelleria-roberto/
https://www.vetrina.toscana.it/botteghe/gelateria-le-delizie-firenzuola/

